
 

bodas 2023



El escenario

perfecto para

el mejor día

de vuestras

vidas

 

Intercambiar el "sí quiero" en un lugar
inigualable, con las olas del mar como testigo y
un sinfín de posibilidades en cuanto a espacios,

decoración y gastronomía, esto es lo que
ofrecemos en Holiday World.

 
Tendréis ante vosotros un mundo de

posibilidades, donde sois los protagonistas y
donde nosotros hacemos cumplir vuestros

sueños.
 

Nuestro equipo está dedicado a hacer que
disfrutéis sin preocupaciones para que podáis
centraros en lo más importante: disfrutar del

mejor día de vuestras vidas.
 



los espacios



También os

enamoraréis

de nosotros Holiday World es el único resort de la Costa del Sol, frente al
Mar Mediterráneo, que cuenta con tres hoteles de 4* superior,

un complejo de apartamentos premium y un Beach Club.
 

Además, dispone de servicios adicionales en sus instalaciones
como Spa Wellness o peluquería y belleza para vuestro mayor

confort y el de los invitados alojados.
 

Ubicado en un enclave privilegiado frente al mar, Holiday
World se encuentra en Benalmádena, a tan solo 20 minutos
del aeropuerto internacional de Málaga y a 30 minutos del

centro de la ciudad.



 
DECORACIÓN Y MONTAJE

Elección de centro de mesa, de mantelería, sillas y bajo plato
Impresión de minuta y "seating plan" personalizado

 
MENÚ

Menú degustación para 4 personas
 *Ver condiciones en el apartado de "condiciones de pago y confirmación"

Personalización de menú según vuestros gustos y preferencias
Menús para los invitados con intolerancias o alergias alimenticias

 
FIESTA

Disponibilidad de continuar la fiesta hasta las 05:00 hrs.
 *Previa contratación de barra libre y dj/grupo musical

 
 

SERVICIO INTEGRAL
 Coordinación y asesoramiento desde el principio al fin de

vuestra celebración
 

confecciona tu boda ideal



disfruta de todo lo que

ofrece holiday world

 
ALOJAMIENTO

Noche de bodas en una de nuestras Suites
nupciales con atenciones románticas en la
habitación y con desayuno buffet incluido

 *Para bodas de más de 100 invitados

 
Late check out 16:00 horas

 *Sujeto a disponibilidad

 
2 plazas de parking para los novios la

noche de bodas
 

Acceso a circuito termal en nuestro
Wellness Center el día siguiente de la boda 

 *Sujeto a disponibilidad y previa reserva

 
Tarifas especiales de alojamiento para

vuestros invitados 
 *Consulta disponibilidad y tarifa especial con tu

coordinadora de eventos

 



di sí quiero

frente al mar

Ceremonia Civil
 

Holiday World os ofrece la opción perfecta para celebrar vuestra
boda en un entorno de ensueño.

 
Atril o mesa para maestro de ceremonias 

(no incluye oficiante)

Detalle floral en la mesa 
Hasta 80 sillas "Tiffany" transparentes

Alfombra
Equipo de sonido y micrófono

Estación de aguas infusionadas
 

Desde 850 €
21% IVA no incluido

 
Disponemos de un equipo profesional de decoración que os

asesorará para personalizar vuestra ceremonia.
Solicita presupuesto detallado.

 



oferta gastronómica



MENÚ 1

Aperitivos fríos 
Hummus de zanahoria y de remolacha con crujiente
Ensalada de quinoa, remolacha y pepita de girasol
Brochetita de mozzarella de búfala y tomate cherry

macerado con pesto
Chips de verduras

Ensaladilla
Esfera de melón osmotizado con mojito

 
Aperitivos calientes 

Salteado oriental (cous cous) con cordero
Mini pita de cebolla caramelizada y queso de cabra

Boquerones fritos
Brocheta de pollo con salsa teriyaki

Croquetas de setas
Calamares fritos

 
 Primer plato 

 Gazpacho de mango emulsionado al aceite de oliva
 

  Principal 
Arroz meloso de calamar

 
Postre 

Fundente de chocolate especiado y helado de vainilla
 

Café e infusiones
 

Bodega 
Altanza, D.O. Rioja

Edulis Crianza, D.O Rioja 
 Agua mineral natural

 

 

Precio por persona 92 € | I.V.A 10% no incluido
Incluye barra libre 2 horas y recena



MENÚ 2

Aperitivos fríos 
Gazpacho de remolacha y mousse de yogur 

Berenjena estofada en dados
Burrata ahumada con tomate cherry asado 
Esfera de melón osmotizado, curry y jamón

Cucharitas de tartar de salmón con aceite de trufa blanca
Hummus de zanahoria y de remolacha con crujiente

 
Aperitivos calientes 

Brochetas de langostinos pil pil 
Tosta de queso de cabra con anchoa y mermelada de

tomate 
Croquetas cóctel de ibérico
Brochetita de pollo al curry 

 Cartuchitos de pescaito frito
Mini samosa de cebolla y avellanas

 
Primer plato 

Tartar de atún rojo, aguacate y nori
 

Principal 
Carrilleras de cerdo guisadas y boniato asado

 
Postre 

Choco esfera con salsa de la pasión
 

Café e infusiones
 

Bodega 
Altanza, D.O. Rioja

Edulis Crianza, D.O Rioja 
Agua mineral natural

 

 

Precio por persona 98 € | I.V.A 10% no incluido
Incluye barra libre 2 horas y recena



Aperitivos fríos 
Gazpacho con frutos rojos 

Esfera de melón osmotizado con mojito
Cucharitas de tartar de salmón con aceite de trufa blanca

Ensaladilla de cangrejo, huevas de trucha y regañá 
Chips de verduras

Berenjena estofada en dados
 

Aperitivos calientes 
Brocheta de secreto ibérico marinado a la moruna 

Tosta de queso de cabra con anchoa y mermelada de
tomate

Twister de langostino con salmorejo 
Empanadillas de queso payoyo 

 Cartuchitos de pescaito frito
Mini samosa de cebolla y avellanas

 
Primer plato 

Carpaccio de presa a la sal
 

Principal 
Salmón asado con miel, cremoso de hinojo y naranja

 
Postre 

Flor de terciopelo rojo con yogur griego de frutos rojos
 

Café e infusiones
 

Bodega 
Altanza, D.O. Rioja

Edulis Crianza, D.O Rioja
Agua mineral natural

 

 

MENÚ 3

Precio por persona 104 € |  I.V.A 10% no incluido
Incluye barra libre 2 horas y recena



Aperitivos fríos 
Ajoblanco ahumado con escamas de atún seco

Ceviche de gamba y cilantro con perlas de limón
Chupachup queso de cabra con pistacho

Cucharita de escalivada con anchoa del Cantábrico
Cucuruchos de foie con mango y atún con pimiento de

piquillo
Ensaladilla de cangrejo, huevas de trucha y regañá

 
Aperitivos calientes 

Brochetas de langostinos pil pil
Mini bao de rabo de toro, rabanito y mayo casera

Twister de langostino con salmorejo
Empanadillas de queso Payoyo
Croquetas de jamón de bellota

Saquito queso de cabra y verduras
 

Primer plato 
Carpaccio de gambas, lima, huevas de trucha y brotes

 
Principal 

Solomillo de ternera Angus, chimichurri andaluz y mini
verduras braseadas

 
Postre 

Milhojas de nata y crema con salsa de chocolate blanco
 

Café e infusiones
 

Bodega 
Altanza, D.O. Rioja

Edulis Crianza, D.O Rioja
Agua mineral natural

 

MENÚ 4
Precio por persona 130 € |  I.V.A 10% no incluido
Incluye barra libre 2 horas y recena



bodas cocktail



MENÚ 1

Aperitivos fríos 
Berenjena estofada en dados 

Burrata ahumada con tomate cherry asado 
Esfera de melón osmotizado, curry y jamón

Cucharitas de tartar de salmón con aceite de trufa blanca.
Hummus de zanahoria y de remolacha con crujiente

Ensalada malagueña con bacalao y germinado de cebolla
Babaganush con queso fresco de Málaga

Chupa- chups de foie y chupa- chups de salmón
 

Cremas frías 
Gazpacho con frutos rojos

 
Aperitivos calientes 

Brochetas de langostinos pil pil
Tosta de queso de cabra con anchoa y mermelada de tomate 

Mini bao de pollo buttermilk y mayonesa de ras el hanout
Croquetas cóctel de ibérico

Calamares fritos
Brocheta de secreto ibérico marinado a la moruna
Mini bao de rabo de toro, rabanito y mayo casera

 
Estaciones

Mesa de queso
Mesa de jamón

 
Momentos dulces

Corte de membrillo
Mini esclars de frambuesa y chocolate

 
Café e infusiones

 
Bodega 

Altanza, D.O. Rioja
Edulis Crianza, D.O Rioja 

Agua Mineral Natural
 

 

Precio por persona 92 € | I.V.A 10% no incluido
Incluye barra libre 2 horas y recena



MENÚ 2

Aperitivos fríos 
Ceviche de gamba y cilantro con perlas de limón

Chupa-chup queso de cabra con pistacho 
Cucharita de escalibada con anchoa de cantábrico

Cucuruchos de foie con mango y atún con pimiento de piquillo
Ensaladilla de cangrejo, huevas de trucha y regaña 

Tosta de bacalao ahumado con mousse de aguacate
Pincho de jamón de pato con mermelada de naranja

Ensalada de quinoa, remolacha y pepita de girasol
Burrata ahumada con tomate cherry asado

 
Cremas frías 

Ajoblanco ahumado con escamas de atún seco
 

Aperitivos calientes 
Brochetas de secreto ibérico marinado a la moruna

Mini bao de rabo de toro, rabanito y mayo casera
Arroz negro de calamar de potera y alioli de lima-limón

Mini timbal de musacas gratinadas
Twister de langostino con salmorejo

Empanadillas de queso payoyo
 

Estaciones
Estación de sushi
Mesa de jamón

 
Momentos dulces

Cucharadita de gelatina de cítricos y peta zeta
Surtido de macarons

 
Café e infusiones

 
Bodega 

Altanza, D.O. Rioja
Edulis Crianza, D.O Rioja 

Agua Mineral Natural
 

 

Precio por persona 98 € | I.V.A 10% no incluido
Incluye barra libre 2 horas y recena



Aperitivos fríos 
Ensalada malagueña con bacalao y germinado de cebolla

Babaganoush con queso fresco de Málaga
Jamón de atún con pimientos caramelizados

Pincho de anchoa con queso mozzarella y mermelada de tomate
Ensaladilla

Chupa-chup queso de cabra con pistacho
Chips de verduras

 
Cremas frías 

Ajoblanco con mango y uva
Gazpacho al cava con langostino

 
Aperitivos calientes 

Mini hamburguesa con sobrasada y manto de miel de caña
Arroz negro de calamar de potera y alioli de lima-limón

Mini timbal de musacas gratinadas
Brochetas de langostino pil pil

Boquerones fritos
Calamares fritos

Croquetas de jamón de bellota
 

Estaciones
Estación de BBQ: Brochetas de presa ibérica, pollo con salsa curry,

rape y pulpo
Mesa de jamón

 
Momentos dulces

Corte de membrillo
Mini milhojas de vainilla

 
Café e infusiones

 
Bodega 

Altanza, D.O. Rioja
Edulis Crianza, D.O Rioja 

Agua Mineral Natural

 

MENÚ 3

Precio por persona 104 € |  I.V.A 10% no incluido
Incluye barra libre 2 horas y recena



Aperitivos fríos 
Ensalada malagueña con bacalao y germinado de cebolla

Babaganoush con queso fresco de Málaga
Jamón de atún con pimientos caramelizados

Pincho de anchoa con queso mozzarella y mermelada de tomate
Ensaladilla

Chupa-chup queso de cabra con pistacho
Chips de verduras

 
Cremas frías 

Ajoblanco con mango y uva
Gazpacho al cava con langostino

 
Aperitivos calientes 

Mini hamburguesa con sobrasada y manto de miel de caña
Arroz negro de calamar de potera y alioli de lima-limón

Mini timbal de musacas gratinadas
Brochetas de langostino pil pil

Boquerones fritos
Calamares fritos

Croquetas de jamón de bellota
 

Estaciones
Estación de BBQ: 

Brochetas de presa ibérica, pollo con salsa curry, rape y pulpo
Estación de sushi

Mesa de queso
Mesa de jamón

 
Momentos dulces

Corte de membrillo
Mini milhojas de vainilla

 
Café e infusiones

 
Bodega 

Altanza, D.O. Rioja
Edulis Crianza, D.O Rioja 

Agua Mineral Natural
 

 

MENÚ 4
Precio por persona 130 € |  I.V.A 10% no incluido
Incluye barra libre 2 horas y recena



Primer plato 
Sopa de pollo 

 
Principal 

Pasta con salsa de tomate y albahaca con albóndigas
 

 Postre 
Mini gofre con toppings 

 
Bebidas 

Agua mineral natural
Refrescos

 
 

 

MENÚ INFANTIL

25 € precio por persona |  I.V.A 10% no incluido

Podemos personalizar tu menú infantil a tu
gusto y preferencia



 

personalizaciones



 
 
 

ENTRANTES FRÍOS
Ensalada de calabaza asada, ricotta, rúcula y cítricos

Ensalada de quinoa, remolacha y pepita de girasol
Ceviche de vegetales

Concha fina con emulsión de ceviche y amontillado
Gazpacho de mango emulsionado al aceite de oliva

 
 
 

ENTRANTES CALIENTES
Crema de espárragos con flor de huevo y mousse de queso a las finas hierbas

Coliflor asada con puré de apio bola trufado y huevo de corral
Pulpo a la plancha sobre cama de aguacate, pipirrana y brotes verdes

Bogavante con sopa de guisantes, cilantro y hierbabuena
Arroz meloso de carabinero

Ravioli de verduras y crema de payoyo

 
 

POSTRES
Fundente de chocolate especiado y helado de vainilla 

Explosión de chocolate con tierra de cacao y helado de vainilla 
Tarta de turrón y choco crujiente

Mousse de queso y mango con frutos rojos y salsa de caramelo 
Milhojas de nata y crema con salsa de chocolate blanco

Esfera de manzana con salsa de frambuesa
 
 
 

 
 

PRINCIPALES
Solomillo de cerdo ibérico relleno con salsa de vino tinto, pisto

de setas y quinoa con edamame
Pargo parrilla con crema de escabeche de verduras y

mejillones picantes
Prensado de rabo de toro con membrillo y manzana

Solomillo de cerdo con parmentier ahumada y salsa de
naranja

Solomillo de ternera Angus, chimichurri andaluz y mini
verduras braseadas

Salmón asado a la miel con cremoso de hinojo y naranja
 
 

Puedes elegir entre
esta selección de
platos para
personalizar tu menú



Estaciones y

show

cooking

 
Además, tenemos multitud de opciones para amenizar el
almuerzo con Show Cooking o endulzar el momento con

una fuente de chocolate y mucho más:
 

Estaciones y Show Cooking
Con toque español, jamón y pan amb tomàquet 

(incluye cortador)

Sushi variado con soja y sus complementos al estilo oriental
"Pescaito" frito a nuestra manera

Quesos nacionales con selección de panes rústicos,
membrillo y frutos secos

Ostras y champagne 
Selección de ahumados

BBQ: carnes, pescados y verduras
Arroces: nuestra selección de arroces especiales y risottos

*Consulte nuestros precios y condiciones 

 
Momentos dulces

Postres de nuestro obrador 
Mesa "candy"

Buñuelos y donuts
Carrito de helados artesanos

Fuente de chocolate Godoy y sus frutas
 
 
 
 
 



disfruta

hasta el

último

segundo

BODEGA
Consulta con nosotros otras opciones 

 
Bodega premium Malagueño 

Vino lanco Gadea Ecológico, D.O Sierras de Málaga 
Vino tinto Pago del Espino, D.O Sierras de Málaga 

 Cava Roger de Flor
 

Estaciones de bebidas para complementar la barra libre o cocktail de bienvenida 
 

Estación de botellines de cervezas internacionales o nacionales
Coctelería seleccionada

Estación de mojitos 
Virgin cocktails

Champagne y fresas
 

BARRA LIBRE
Barra libre 2 horas (incluidas en el paquete de bodas)

Ron: Barceló, Brugal, Legendario, Cacique
Ginebra: Bombay, Beefeater, Puerto de Indias, Larios, Seagram's

Vodka: Absolut, Smirnoff
Whisky: White Label, J&B, Ballantines, Red Level

Selección de refrescos, cervezas con y sin alcohol, zumos y vinos
 

3ª y sucesivas horas extra de barra libre:
 

Suplemento por adulto 12€ 
IVA 10% no incluido  

 



datos de

interés
Calidad, garantía y tranquilidad de la mano de nuestros mejores

profesionales.
 

Servicio integral
Repostería y diseño de pastel personalizado

Decoración y tematización del evento
Diseño floral personalizado

Audiovisuales
Amenización musical

Fuegos artificiales
Shows con fuego y acrobacias 

Fotografía y video
Animación infantil para niños

Amenización musical
Música en vivo

DJ y discoteca móvil
* La música en el exterior está permitida hasta las 23.00 hrs.

 
Otros servicios: 

photocall, 360º, decoración globos, detalles para invitados…
 



 
Una vez confirmada la fecha de celebración del evento, el cliente contará con un periodo de 15 días para hacer
efectiva la reserva. 
Dicha confirmación solo será válida previo pago de una fianza cuyo importe se descontará de la factura final.
El pago total de los servicios serán abonados al 100% 10 días laborables antes de la fecha del evento.

Una vez confirmado el número de comensales, no se descontarán como bajas las anulaciones posteriores a esa
fecha ni los comensales que no asistan al banquete.

Se ofrecerá una degustación para 4 personas con un mínimo de 70 invitados confirmados. En caso de necesitar
aumentar el número de comensales en la degustación, estos serán abonados por el cliente con un 50% del precio
establecido.

La fecha de dicha degustación estará condicionada a la disponibilidad del calendario que eventos Holiday World
establece.

 

Condiciones de pago y confirmación



www.holidayworld.es
@holidayworldresort
Avda. del Sol, P.K. 215,6
29630, Benalmádena Costa
Costa del Sol

Contacto

bodas 2023

Email: events@holidayworld.es
Tlf: 663 96 62 43 - 647 24 89 01

Horario: L-V 09:00 a 18:00 hrs
Se recomienda visitar los espacios previa
reserva


